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Besuche das Grüne Zentrum an der BEA  
vom 24. April bis 3. Mai 2026 und erlebe die  
Sonderausstellung «Wir sind Schweizer Milch».



Besuche das  
Grüne Zentrum
Tauche ein in die Welt der Milchproduktion, 

erfahre spannende Fakten und entdecke, 

wie aus Gras hochwertige Milch entsteht. 

Ein Erlebnis für alle Sinne: informativ,  

interaktiv und spielerisch. 

Führungen für Schulklassen

Die Sonderausstellung eignet sich hervorragend als 
Schulstunde. Eine Fachperson informiert Schülerin-
nen und Schüler (ab der 3. Klasse) über die Schweizer 
Milchwirtschaft. Die Führungen für Schulklassen finden 
vom 27. April bis 1. Mai 2026 statt.

Schulklassen melden sich unter folgendem Link an: 
bea-messe.ch/schulen

→	Erfahre, wie Schweizer Milchkühe leben  
und was sie täglich brauchen.

→	Entdecke den Weg der Milch:  
vom Gras bis ins Glas. 

→	Erlebe interaktive Stationen rund um  
Tierwohl, Nachhaltigkeit und Ernährung.

→	Geniesse im Anschluss an deinen  
Besuch einen feinen Milkshake oder ein  
erfrischendes Frozen Yogurt.

Spiel und Spass für G
ross u

nd
 Klein

Schweizer Milch – natürlich wertvoll

Schweizer Milch ist ein hochwertiges Naturprodukt und ein wichtiger 
Bestandteil einer ausgewogenen Ernährung. Doch warum ist Milch so 
nährstoffreich? Wie trägt die Schweizer Milchproduktion zur nach-
haltigen Landwirtschaft bei? Und welche Rolle spielen Tierwohl und 
Regionalität? Antworten auf diese Fragen entdecken Besucherinnen 
und Besucher in der Sonderausstellung «Wir sind Schweizer Milch».

Die Schweizer Milchproduktion entspricht den natürlichen 
Gegebenheiten des Grasland Schweiz. Erlebe in anschau-
lichen Darstellungen, wie Kühe gehalten werden, was sie 
fressen und wie viel Arbeit hinter einem Liter Milch steckt.

Schweizer Milch ist so gut, weil die Produzentinnen und 
Produzenten so gut für ihre Milchkühe sorgen. Dank Tier-
wohlprogrammen wie RAUS (Regelmässiger Auslauf im 
Freien) und BTS (Besonders tierfreundliche Stallhaltung) 
geniessen Kühe gute Konditionen. Erfahre mehr über 
Tierwohl und Nachhaltigkeit und sehe, wie Melkroboter 
funktionieren.  

Von Milch über Käse bis Butter: Entdecke die Vielfalt der 
Schweizer Milchprodukte und erfahre, wie sie unseren 
Alltag und unsere Ernährung bereichern. 

SO ENTSTEHT 
SCHWEIZER 
MILCH

TIERWOHL & 
NACHHALTIG-
KEIT

MILCH IM ALL-
TAG – VIELSEITIG 
& WERTVOLL



Frisch & gluschtig: 
unser Take-Away-Angebot

Mehr Informationen: grueneszentrum.ch

Du findest das Grüne Zentrum  
in der Halle 3.0

3.0

Geniesse das vielfältige, einheimische 
Angebot: Rösti-Frites, Apfelküchlein, 
Gemüsewraps, verschiedene Burger 
und Würste, Hotdog, Rösti mit Spiegelei, 
Fischknusperli, frittierte Champignons, 
Crêpes, Schinkengipfeli, Berliner und 
vieles mehr.


