Cuire des pates swissmilk
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Verser I‘eau dans une casserole et fermer le couvercle. Porter a ébul-
Ition a feu vif. Retirer le couvercle. Saler I‘eau.

Plus de 9000 recettes inratables a base d’ingrédients suisses vous attendent sur www.swissmilk.ch/recettes
e R—— Nous @@ cuisiner local &de saison.



swissmilk

Ajouter les pates. Cuire a feu doux jusqu‘a ce qu‘elles soient al dente
(selon les instructions de I‘'emballage).

Plus de 9000 recettes inratables a base d’ingrédients suisses vous attendent sur www.swissmilk.ch/recettes
It — Nous @@ cuisiner local &de saison.
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Bien égoutter les pates. Parsemer de copeaux de beurre.

Plus de 9000 recettes inratables a base d’ingrédients suisses vous attendent sur www.swissmilk.ch/recettes
e a— Nous @@ cuisiner local &de saison.



