
Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Wasser in die Pfanne geben, zudecken. Auf grosser Stufe aufkochen. 
Deckel entfernen. Wasser salzen.

Teigwaren kochen



Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Teigwaren dazugeben. Temperatur zurückschalten. Auf niedriger Stu-
fe nach Packungsanleitung al dente garen.



Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Wasser abgiessen und Teigwaren gut abtropfen. Butterflocken darü-
berverteilen.


