
Plus de 9000 recettes inratables à base d’ingrédients suisses vous attendent sur www.swissmilk.ch/recettes
Nous  s   cuisiner local &de saison.

Frites au four: mélanger les bâtonnets de pommes de terre et de ca-
rottes et la crème à rôtir, saler.

Frites au four
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Répartir le tout sur les plaques chemisées de papier sulfurisé.
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Cuire 25-30 min au milieu du four réglé sur 200°C (air chaud/chaleur 
tournante: 180°C). Intervertir les plaques à mi-cuisson et, si néces-
saire, retourner les frites.
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Crème acidulée à la ciboulette: mélanger tous les ingrédients et as-
saisonner.


