Ofen-Pommes swissmilk

Kartoffel-Ruebli-Frites: Kartoffeln und Riebli mit Bratcreme mischen,
salzen.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tiber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.



swissmilk

Auf die mit Backpapier belegten Bleche verteilen.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tiber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.
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Bei 200°C Ober-/Unterhitze (Heissluft/Umluft 180°C) in der Mitte des
Ofens ca. 25-30 Minuten backen. Dabei Bleche einmal austauschen
und bei Bedarf die Ofen-Frites kurz wenden.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tiber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.
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Schnittlauch-Creme-fraiche: Alle Zutaten verriihren, wiirzen.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tiber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.



