Reis mit Gemilise swissmilk

Wasser in die Pfanne geben, zudecken. Auf grosser Stufe aufkochen.
Deckel entfernen. Bouillon in siedendes Wasser geben.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.



swissmilk

Reis dazugeben. Rihren. Temperatur zuriickschalten. Auf niedriger
Stufe 18-20 Minuten garen. (Kochzeit auf Packung beachten.)

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tiber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.



swissmilk
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Nach 10 Minuten Kochzeit Gemuse beigeben, fertig garen.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.



swissmilk

Wasser abgiessen und Gemusereis gut abtropfen. Peterli und Butter-
flocken darunterrtihren, wiirzen, Reis anrichten.

Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du tiber 9°000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir @ saisonal & regional.



