
Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Marinade: Alle Zutaten in einer Schüssel verrühren. 

Chicken Wings



Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Pouletflügeli dazugeben, mischen. Zugedeckt 30 Minuten marinieren. 
Ofen auf 180°C Heissluft vorheizen (Ober-/Unterhitze 200°C).



Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Pfefferminz-Joghurt: Alle Zutaten verrühren.



Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Pouletflügeli auf das vorbereitete Blech legen. In der Mitte des vor-
geheizten Ofens 25-30 Minuten braten. Mit Pfefferminz-Joghurt ser-
vieren.


