
Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Beide Teige in ca. 1 cm-Würfel schneiden. Jedes Teigstück zu einer 
kleinen Kugel drehen, 30 Minuten kühl stellen. Für die Swirls je 3 
weisse und 3 dunkle Kugeln ringförmig aneinanderlegen. Sorgfältig 
zusammenfügen, sodass oben das Loch zugeht.

Swirl Cookies



Auf www.swissmilk.ch/rezepte findest du über 9’000 gelingsichere Rezepte mit vorwiegend Schweizer Zutaten.
Wir      saisonal & regional.

Die Teigkugeln sorgfältig in beiden Händen drehen, bis sich aus dem 
Vanille- und Schokoladenteig ein Swirl bildet. Guetzli auf die vorbe-
reiteten Bleche legen, 10-15 Minuten kühl stellen.


