Panoramica sulla flora e la fauna vallesane

Compito 1

| contadini svizzeri si prendono cura del paesaggio.
Colora il Rodano di blu. Dipingi anche i vari ortaggi
e gli animali con i colori adatti (v. legenda):
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Legenda compito 2

_ _ Osserva bene I'immagine: dove vengono coltivati gli ortaggi,
;:;?f?tlzlabili * vigne la frutta e la vite? Dove viene allevato il bestiame?

. . Discuti delle differenze dal punto di vista geografico.
cereali @ barbabietole . . .
da foraggio da zucchero Suggerimento: aiutati con un atlante.
segale ‘ mucca C ito 3

ompito

orticoltura v pollame Quale frutto, non riportato sulla carta qui sopra, cresce parti-

colarmente bene in Vallese?

Compito 4
ranoturco %} capra - - PR - .
g Quali specialita sono tipiche del Canton Vallese?

frutteti — Pane di segale —Vino (Merlot) - Vino (Fendant)
— Pane di patate — Pan di spezie - Torta Foresta Nera
— Raclette — Brisolée — Budino alle albicocche
— Risotto — Capuns — Alplermagronen
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Panoramica sulla flora e la fauna vallesane

Compito 1

Compito 2

[l paesaggio vallesano € molto variato. Sulla pianura che costeg-
Legenda gia il Rodano si trovano le migliori condizioni per coltivare or-
taggi, alberi da frutta e viti. | versanti a solatio, esposti quindi
cereali ¥ Ve meglio ai raggi del sole, sono perfetti per le vigne: in Vallese si
v

panificabili . . . .
produce il 40 % del vino svizzero. | versanti in ombra sono soprat-

cereali barbabietole

da foraggio da zucchero tutto coperti di foreste e pascoli. Nelle regioni di montagna
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t//l segale 'ﬂ nucea viene praticato soprattutto I'alpeggio.
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orticoltura v pollame Compito 3
Albicocche. 11 99 % delle albicocche svizzere é coltivato in
patate m pecora Vallese.
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frutteti — Pane di segale - Vino (Fendant) — Raclette
— Brisolée — Budino alle albicocche
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