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Compito 1
Che cosa è un marchio di qualità?	
•	 Che cosa significano i marchi di qualità che trovi sugli alimenti? 
		 Descrivi con parole tue che cos’è un marchio e a che cosa serve. 

Compito 2
Quale descrizione corrisponde a quale marchio?
•	 Osserva i marchi elencati alla pagina seguente e trova le descrizioni corrispondenti.
•	 Collega con un linea ogni marchio alla descrizione corrispondente.
•	 Uno dei marchi non ha ancora una descrizione. Spiega con parole tue il metodo 
		 di produzione che questo marchio rappresenta. Collegalo con una linea alla tua 		
	 descrizione.
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Si tratta di un marchio internazionale che contraddistingue alimenti 
ottenuti con l’agricoltura biodinamica, un tipo di produzione che 
fa leva sulle forze racchiuse nel suolo, nei vegetali, negli animali e 
negli esseri umani. Le famiglie contadine la cui produzione è certifi-
cata da questo marchio rispettano i ritmi della natura e del cosmo e 
ricorrono a preparati biodinamici. Per la lavorazione degli alimenti, 
vengono utilizzati solo pochissimi additivi e sostanze ausiliarie e 
sono esclusi i processi che distruggono le strutture vitali (ad es. 
l’omogeneizzazione).

Questo marchio contraddistingue latte prodotto in Svizzera secondo 
metodi naturali e sostenibili. Le produttrici e i produttori che ade-
riscono a questo programma devono rispettare standard elevati per 
quanto riguarda le condizioni di vita del loro bestiame (benessere, 
foraggio, cure, salute). Per questo ricevono un supplemento di 
3 centesimi per litro di latte. 

Le aziende agricole che praticano la produzione integrata devono 
sottomettersi alla «prova che le esigenze ecologiche sono rispettate 
(PER)» ma anche applicare i requisiti Suisse Garantie e ulteriori di-	
sposizioni in materia di protezione dei vegetali, concimazione, alle-
vamento degli animali e foraggio, rotazione delle colture, ricchezza 
varietale e biodiversità. 

Questo marchio contraddistingue alimenti prodotti e lavorati in 
Svizzera. Le direttive sulle quali si fonda escludono nel modo più 
assoluto l’impiego di organismi vegetali o animali geneticamente 
modificati. Le produttrici e i produttori si astengono dall’aggiungere 
vegetali geneticamente modificati al foraggio dei loro animali. 
Le aziende che aderiscono a questo marchio sono regolarmente 
controllate da servizi di ispezione indipendenti. 

Questo marchio caratterizza derrate coltivate in modo sostenibile 
e commercializzate in modo equo. Le piccole agricoltrici e i piccoli 
agricoltori che le producono ricavano, alla vendita, prezzi più equi e 
numerosi vantaggi. Le lavoratrici e i lavoratori beneficiano di migliori 
salari e migliori condizioni di lavoro. I prodotti di questo marchio 
sono disponibili anche in qualità biologica.
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Soluzione

Compito 1
Che cosa è un marchio di qualità?	
•		 Descrivi con parole tue che cos’è un marchio di qualità e a che cosa serve.

I marchi di qualità figurano su determinati prodotti agricoli ottenuti secondo determinati	
metodi. Soddisfano requisiti di diverso tipo, concernenti ad esempio il benessere degli 
animali, la protezione dell’ambiente, le qualità organolettiche o gli aspetti sociali e sani-
tari legati alla produzione. I marchi cercano di rendere palese il valore aggiunto racchiuso 
in un determinato prodotto. Il marchio Natura-Beef, ad esempio, contraddistingue carne 
di bovini che sono stati allattati dalla madre e hanno vissuto in sua compagnia fino allo 
svezzamento.
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Compito 2
Quale descrizione corrisponde a quale marchio?

Questo marchio appartiene all’organizzazione mantello delle asso-
ciazioni svizzere di agricoltura biologica. Le aziende agricole che 
aderiscono a questo programma producono in modo completa-
mente biologico. Inoltre, se su una derrata alimentare figura questo 
marchio, significa che il 90% delle materie prime utilizzate è di 
provenienza svizzera. Sito web: https://www.bio-suisse.ch/de.html  

Si tratta di un marchio internazionale che contraddistingue alimenti 
ottenuti con l’agricoltura biodinamica, un tipo di produzione che 
fa leva sulle forze racchiuse nel suolo, nei vegetali, negli animali e 
negli esseri umani. Le famiglie contadine la cui produzione è certifi-
cata da questo marchio rispettano i ritmi della natura e del cosmo e 
ricorrono a preparati biodinamici. Per la lavorazione degli alimenti, 
vengono utilizzati solo pochissimi additivi e sostanze ausiliarie e 
sono esclusi i processi che distruggono le strutture vitali (ad es. 
l’omogeneizzazione). Sito web: https://demeter.ch/

Questo marchio contraddistingue latte prodotto in Svizzera secondo 
metodi naturali e sostenibili. Le produttrici e i produttori che ade-
riscono a questo programma devono rispettare standard elevati per 
quanto riguarda le condizioni di vita del loro bestiame (benessere, 
foraggio, cure, salute). Per questo ricevono un supplemento di 
3 centesimi per litro di latte. 
Sito web: https://www.swissmilk.ch/de/green/ch/ 

Le aziende agricole che praticano la produzione integrata devono 
sottomettersi alla «prova che le esigenze ecologiche sono rispettate 
(PER)» ma anche applicare i requisiti Suisse Garantie e ulteriori di-	
sposizioni in materia di protezione dei vegetali, concimazione, alle-
vamento degli animali e foraggio, rotazione delle colture, ricchezza 
varietale e biodiversità. Sito web: https://www.ipsuisse.ch/  

Questo marchio contraddistingue alimenti prodotti e lavorati in 
Svizzera. Le direttive sulle quali si fonda escludono nel modo più 
assoluto l’impiego di organismi vegetali o animali geneticamente 
modificati. Le produttrici e i produttori si astengono dall’aggiungere 
vegetali geneticamente modificati al foraggio dei loro animali. 
Le aziende che aderiscono a questo marchio sono regolarmente 
controllate da servizi di ispezione indipendenti. 
Sito web: https://www.suissegarantie.ch/  

Questo marchio caratterizza derrate coltivate in modo sostenibile 
e commercializzate in modo equo. Le piccole agricoltrici e i piccoli 
agricoltori che le producono ricavano, alla vendita, prezzi più equi e 
numerosi vantaggi. Le lavoratrici e i lavoratori beneficiano di migliori 
salari e migliori condizioni di lavoro. I prodotti di questo marchio 
sono disponibili anche in qualità biologica.
Sito web: https://www.maxhavelaar.ch/
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