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Anhänger
Backanleitung für Mocca-Minicakes
1. Anhängervorlagen auf etwas dickerem Papier ausdrucken.
2. Ausschneiden und zusammenfalten.
3. Vorder- und Rückseite zusammenkleben. Lochen.
4. Mit passendem Geschenkband oder Schnur ans Geschenk binden.

 Weitere Zutaten

8 Minicake-Formen von je ca. 5,5 × 9 cm 
(oder Muffinsförmchen), Butter für die Formen

175 g Butter, weich, 2 Eigelb, zimmerwarm, 4 EL Zucker
1,25 dl Milch, 2 Eiweiss, steifgeschlagen

Backanleitung für 8 Stück

Zubereitung: ca. 10 Minuten, Backen: ca. 35 Minuten

1  Butter, Eigelb und Zucker schaumig schlagen. Inhalt des Gla-
ses zusammen mit Milch und Eiweiss dazu geben und alles 

sorgfältig mischen. In die bebutterten Minicake-Formen 
füllen, glattstreichen.

2  In der Mitte des auf 180 Grad vorgeheiz-
ten Ofens 30–35 Minuten backen.

✁
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