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Rezeptkarte
für Cashew-Smarties-Muffins
1. Kartenvorlagen auf etwas dickerem Papier ausdrucken.
2. Ausschneiden und zusammenfalten (1).
3. Vorder- und Rückseite zusammenkleben.
4. Die Karte nochmals falten (2). Sie passt in ein C8-Couvert.

✁

Weitere Zutaten

8–10 Papier-Backförmchen
Butter für die Förmchen

75 g Butter, weich
2 Eigelb, zimmerwarm

1 EL Zucker
ca. 7 EL (½ dl) Milch

2 Eiweiss, steifgeschlagen

Backanleitung für 8–10 Stück  

Zubereitung: ca. 10 Minuten, Backen: ca. 30 Minuten

1  Butter, Eigelb und Zucker schaumig schlagen. 
Inhalt des Glases zusammen mit Milch und Eiweiss 

dazu geben und alles sorgfältig mischen. In die 
bebutterten Förmchen füllen, glattstreichen.

2  In der Mitte des auf 180 Grad vorgeheizten Ofens 
25–30 Minuten backen.
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