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Käseherstellung

Name:

Mittelstufe

Aufgabe 1 
Die Satzteile von 1 bis 6 sind durcheinandergeraten. Ordne sie in 
der richtigen Reihenfolge. 
Aufgepasst: Schreibe den Anfang des Satzes immer gross und 
setze am Ende einen Punkt. 

Aufgabe 2 
Übermale in den erhaltenen Sätzen 1 bis 6 alle Verben (mit 
Verbzusatz) mit blauer, alle Adjektive mit gelber und alle 
Nomen mit grüner Farbe. 

1 die Milch durch ein Sieb / der Käser schüttet / und fügt Lab hinzu / in das Käsekessi

2 dickgewordene Milch / schneidet er die / mit der Käseharfe / sorgfältig und langsam 
(Bruchmachen)

3 der Käser prüft / auf ihre Festigkeit / die Käsekörner   

4 aus dem Kessi / die Käsemasse / nun fischt er / mit einem Tuch   

5 die Käsemasse / zum Pressen bereit / in eine Form / der Käser füllt / und stellt sie   

6 und mit Salzwasser / die Käselaibe / abgewaschen (Käsepflege) / werden täglich gewendet   
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Käseherstellung

Name:

Mittelstufe

Aufgabe 3 
Nummeriere nun die Bilder der Reihenfolge nach von 1 bis 6. 
Deine Lösung der Aufgabe 1 hilft dir dabei. 



1 Der Käser schüttet die Milch durch ein Sieb in das Käsekessi und fügt Lab hinzu. 

2 Mit der Käseharfe schneidet er die dickgewordene Milch sorgfältig und langsam 

(Bruchmachen).

3 Der Käser prüft die Käsekörner auf ihre Festigkeit. 

4 Nun fischt er die Käsemasse mit einem Tuch aus dem Kessi. 

5 Der Käser füllt die Käsemasse in eine Form und stellt sie zum Pressen bereit. 

6 Die Käselaibe werden täglich gewendet und mit Salzwasser abgewaschen (Käsepflege). 
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Käseherstellung

Mittelstufe

Aufgabe 1 und 2 

Aufgabe 3

Lösung

1 	 2

3 	 4

5	 6


