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Ingrédients à ajouter

5-6 dl de lait

Préparation (pour 2 personnes)

1  Porter à ébullition le lait, ajouter le contenu du bocal en mélangeant 
et laisser mijoter env. 25 min en remuant de temps à autre.

Étiquette
Recette du riz au lait aux fruits secs
1. Imprimer l’étiquette sur du papier épais.
2. Découper et rouler l’étiquette.
3. L’attacher au cadeau avec un ruban ou une ficelle.

✁ Riz au lait
aux fruits secs

Recette
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