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Préparation du chocolat chaud

Retirer le film alimentaire, fermer le couvercle et 
secouer énergiquement le mélange. Chauffer le lait 
et ajouter la poudre (pour 3 dl de lait env. 1-2 cs de 

poudre, selon les goûts). Fouetter jusqu’à l’obtention 
d’une mousse à la surface.

Étiquette
pour le mélange chocolat deluxe (chocolat chaud)
1. Imprimer l’étiquette sur du papier épais.
2. Découper et plier l’étiquette.
3. Coller le recto au verso. Faire un trou.
4. Attacher l’étiquette au cadeau avec un ruban ou une ficelle.

✁

Mélange chocolat deluxe 
chocolat chaud

pour

Plier ici
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