
Aufgabe 
Schneide die Kärtchen aus. Welche Lebensmittel 
sind fürs Znüni geeignet? Welche sind nicht geeignet? 
Klebe sie am richtigen Ort auf. 
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Kindergarten/Unterstufe

Name:

Geeignetes Znüni

Bezug zum Lehrplan 21: NMG.1.3. a.) Die Schülerinnen und Schüler können Lebensmittel untersuchen und nach Kriterien ordnen (z.B. nach 
Geruch, nach Geschmack, nach Aussehen, nach Erntezeitpunkt, nach Herkunft).
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Lösung

Kindergarten/Unterstufe

Geeignetes Znüni

Alternativ kann auch eine Klassenstafette durchgeführt werden.

Anleitung Znüni-Stafette
1 Die Klasse in zwei bis sechs Gruppen einteilen (je nach Klassengrösse).
2 Jede Gruppe erhält einen kopierten Kartensatz der Lebensmittel.
3 Die Schülerinnen und Schüler schneiden die Karten aus. 
4 Die ausgeschnittenen Karten werden mit bestimmter Entfernung vom 
Startpunkt auf den Boden gelegt. 
5 Die zwei leeren Vorlagen (geeignetes Znüni und nicht geeignetes Znüni) 
werden hinter dem Startpunkt auf den Boden gelegt. 
6 Die Stafette auf Kommando durchführen.
7 Welche Gruppe hat als erste alle Karten geholt? 
8 Welche Gruppe hat am meisten Karten richtig zugeordnet (geeignetes Znüni 
und nicht geeignetes Znüni)? 




