swissmilk

Zutaten
Zubereiten: ca. 40 Minuten

Fur 5 Kinder und 1 erwachsene Person
Die Mengenangaben in Klammern
sind fur 10 Kinder und 2 erwachsene
Personen

1-2 Gratinformen von je ca. 2 Liter
Inhalt

75049 (1,5 kg) gemischtes Saisonge-
muse, z.B. Kurbis, Fenchel, Lauch und
Peperoni, gerustet, gewdlrfelt

6004 (1,2 kg) festkochende Kartoffeln,
geschalt, gewurfelt

2009 (400 g) Schinken, gewdrfelt

ca. 2,5dl(5dl) Rahm

Salz, Pfeffer

1-2TL(2-3TL) ital. Krautermischung

®

Tipps

Variante ohne Schweinefleisch:
Schinken durch Trutenschinken
oder geschnetzeltes Pouletfleisch
ersetzen.

Vegetarische Variante: Schinken
durch Bratkasewdrfel ersetzen.

www.swissmilk.ch/kita-hort

Kita & Hort

Wiirfeli-Gratin

Zubereitung

1.

Das GemuUse mit Kartoffeln und
Schinken mischen, in die vorberei-
tete Form/en verteilen.

Rahm mit Salz, Pfeffer und Krau-
tern mischen, dartber giessen.

Gratin in der Mitte des auf 200 °C
vorgeheizten Ofens 40—45 Minu-
ten gratinieren.



