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FOTTERUNG: Messgrossen einer guten Grassilage

Sauren mac

Gentigend Milchsdure, die
bei der Vergdrung des
Grases entsteht, ist das A
und O fiir schmackhafte
Silage. Doch die Bakte-
rien bilden noch andere.
Sduren. Deren Anteile
liefern Informationen
iiber die Futterqualitdt.

SUSANNE MEIER
Gutes Grundfutter ist die Basis
einer  wiederkduergerechten

und wirtschaftlichen Fiitterung.
Ein grosser Teil des Grases wird
siliert. Doch was macht eine
gute Grassilage aus? Auskunft
gibt die Laboranalyse - und die
Nase. Denn unerwiinschte Sau-
ren wie Buttersdure und in gros-
seren Mengen problematische
Stoffe wie Ammoniak riecht
man von Weitem.

Der Gehalt an Trockensub-
stanz (TS), das Garsauremuster
mit den Gehalten an Milch-
sdure, Essigsdure und Butter-
sdure sowie allenfalls der Am-
moniakgehalt, die in einer Ana-
lyse erhoben werden, geben laut
dem deutschen Fiitterungs-
unternehmen Sano eine gute
Ubersicht dariiber, was im Si-
lierprozess passiert ist.

Luftabschluss ist ideal

Die Milchsdure ist das er-
wiinschte Produkt. Sie senkt
den pH-Wert ab und hindert un-
erwiinschte Bakterien und Pilze
an der Vermehrung. Milchséu-
rebakterien arbeiten am besten
unter Luftabschluss. Ist dieser
nicht gegeben, bilden sich statt
Milchsdure verschiedene Gér-
sduren, da andere Bakterien ar-
beiten. Das schmélert nicht nur
den Geschmack der Silage, son-
dern auch den Energiegehalt.
Ziel ist, einen moglichst hohen
Gehalt an Milchséure zu errei-
chen.
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ZIELWERTE GRASSILAGE

Trockensubstanz (% TS) 30-40
pH-Wert'abhéngig von TS 4,0-5,0
Rohprotein (% TS) 16-18
Rohasche (% TS) <10
Milchséure (%TS) >7,5-9
Essigsaure (% TS) <3
Milchséure: Essigsaure 2,5-3:1
Butterséure (% TS) <0,3
Propylenglykol (% TS) <0,25
— heterofermentative Bakterien <3
Ammoniak (% Rohprotein) <8
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Essigsdure muss in zweierlei
Hinsicht betrachtet werden:
Hohe Gehalte konnen die Fut-
teraufnahme negativ beein-
triachtigen. Doch sorgen Essig-
sdure wie auch Milchsdure fiir
einen effizienten Abfall des
pH-Werts. Gehalte von bis zu
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Bei zu viel Essig- oder Buttrséiure in der Grassilage riimpfen Kiihe das Flotzmaul..

2,5 Prozent in der Trocken-
masse sind unbedenklich. Zu-
sédtzlich sorgt Essigsdure dafiir,
dass die Silage nach dem Offnen
stabil bleibt. Eine schmackhafte
Silage sollte mindestens 2,5- bis
3-mal so viel Milchsdure wie Es-
sigsdure enthalten. Hohe Essig-
sduregehalte resultieren aus ei-
ner zu langsamen Einsilierung

und Ansduerung. Biologische

Siliermittel konnen diesbeziig-
lich helfen.

Buttersdure entsteht insbe-
sondere bei nassen  Silagen
durch Klostridien. Diese schad-
lichen Bakterien gelangen iiber
Schmutz ins Siliergut. Die But-
tersduregédrung verbrennt wert-
volle Néhrstoffe der Silage, wo-
durch der Futterwert sinkt. Zu-
sétzlich steigt der pH-Wert bei
vermehrter Buttersdurebildung
wieder an und ermoglicht es

[2

hen Silage schmackhaft
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Hefen und Schimmelpilzen,
wieder zu arbeiten. Grundsitz-
lich sollte ein Gehalt von 0,3
Prozent in der TS nicht iiber-
schritten werden. Bei hoheren
Gehalten miissen das Silierma-
nagement und insbesondere die
Schnitthohe kontrolliert wer-
den. Vorbeugend konnen Silier-
mittel helfen.

Ketosehemmer im Gras

Siliermittel enthalten je nach
Produkt  heterofermentative
Milchsaurebakterien. Diese
Bakterien, zum Beispiel Lacto-
bacillus buchneri, konnen aus
der bereits gebildeten Milch-
sdure 1,2-Propandiol produzie-
ren. 1,2-Propandiol oder Propy-
lenglykol ist bekannt als Keto-
seschutz bei laktierenden Kii-
hen. Mit dem Einsatz von hete-
rofermentativen  Milchsdure-
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bakterien kann demnach auch
der Anteil an Propylenglykol in
der Silage ansteigen.

Eiweiss wird verdaut

Ein Indikator fiir den Silier-
erfolg ist auch der Gehalt an
Ammoniak (NH;). Es entsteht
durch Klostridien, die das Ei-
weiss in der Silage verdauen
und Ammoniak bilden. Dieser
Vorgang wird auch Proteolyse
genannt. Sehr hohe Werte an
Ammoniak (mehr als 15 Pro-
zent des l1slichen Proteins und
iiber 8 Prozent des Rohpro-
teins) sind daher ein Zeichen
fiir eine Fehlgdrung und den
Verderb der Silage. Werte bis 12
Prozent werden als unbedenk-
lich eingestuft. Bleibt das Gras
zu lang liegen vor dem Einsilie-
ren, konnen ebenfalls erhohte
Ammoniakgehalte entstehen.



