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La salmonellose est une
épizootie contagieuse qui
se transmet aussi aux étres
humains. Alors qu'une telle
infection n'est souvent pas
décelée chez les poules,
chez les bovins, elle peut
déclencher une diarrhée
associée a de la fievre et
occasionner des maladies
consécutives. Comment une
exploitation peut-elle se
protéger et que faire
lorsqu'on est confronté a
un probleme de salmonelles
dans un troupeau?

a salmonellose est une forme de
Ldiarrhée fréquente et dont la

population a la hantise. Elle est
transmise par des denrées alimen-
taires contaminées. La plupart du
temps, cette maladie est associée a
la consommation d'ceufs et de viande
de volaille. Beaucoup de gens
ignorent en revanche souvent que les
salmonelles peuvent aussi affecter
les bovins et étre transmises par le
lait. Alors que I'introduction de sal-
monelles dans un cheptel de porcs
ou de poules adultes ne donne lieu a
pratiquement aucun symptéme, chez

Les salmonelles sont des bactéries Gram-négatives en forme de batonnets
de 0,7 & 1,5 um de diamétre. Photo: Shutterstock.com

les vaches et en particulier chez les
veaux, il s'ensuit des conséquences
graves. En Suisse, chez les bovins, on
dénombre entre 14 et 52 cas de sal-
monellose par an (voir graphique).

Salmonellose: qu'est-ce que c'est?
Les salmonelles sont des bactéries
qui se transmettent aussi bien de
I'animal a I'homme que de I'homme
a I'animal et qui sont par conséquent
qualifiées de zoonoses. Toutes les
salmonelles sont pathogénes, ce qui
veut dire qu'elles engendrent des
maladies. Les maladies causées par

les salmonelles sont appelées salmo-
nelloses. Chez les veaux, les salmo-
nelloses se manifestent par une forte
diarrhée et de la fiévre. Les vaches
peuvent aussi souffrir de fiévre, de
diarrhées, d'une baisse de la produc-
tion laitiere et d'avortements.

Pour pouvoir proliférer, les salmo-
nelles ont besoin d'un milieu affi-
chant au moins 12% d'humidité et
une température suffisante. En des-
sous de 6°C, la prolifération des sal-
monelles est certes ralentie, mais pas
totalement interrompue, puisque
méme la congélation n'en vient pas
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a bout. Les salmonelles peuvent
vivre pendant plusieurs semaines en
dehors du corps animal ou du corps
humain. On les retrouve dans les
selles séchées pendant plus de deux
ans et demi. En Suisse, les vaccins
contre cette maladie sont interdits.

Analyse des aliments

En 2018, Agroscope a analysé
604 échantillons d'aliments pour
animaux de rente pour vérifier la pré-
sence de salmonelles. Dans six cas,
des salmonelles ont été décelées. Le
rapport annuel d'Agroscope explique
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Schéma:
Introduction de salmonelles
dans une ferme.

Production animale
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ce résultat élevé en précisant que
['année 2018a été marquée par un
grand nombre de cas de salmonelles
dans divers aliments.

Sécurité grace aux
aliments composés
Les salmonelles peuvent
étre éradiquées en
étant soumises a une
température élevée (p.
ex. technologie de I'ex-
panseur). En milieu acide,

les salmonelles n'arrivent pas non
plus a survivre. On peut donc égale-
ment lutter contre les salmonelles a
I'aide d'acides. C'est pourquoi tous
les aliments composés UFA sont hy-
giénisés (traitement thermique) et
protégés avec des acides. En plus de
cela, les aliments et les échantillons
sur écouvillons prélevés dans les ins-
tallations de production (contréle
processus) sont analysés chaque se-
maine pour répondre aux exigences
qualitatives internes. En 2019, plus
de 550 échantillons d'aliments
simples et composés ont été analysés
pour contréler la présence de salmo-
nelles. Toutes les analyses ont été né-
gatives. Grace au processus d'hygiéni-
sation, la sécurité des aliments est
tres élevée dans les usines d'UFA.

Protection contre les salmonelles
Les exploitations bovines doivent a
tout prix éviter I'introduction de sal-
monelles dans leur cheptel. Ces der-
niéres sont généralement introduites
via des animaux hotes, comme les
rongeurs nuisibles ou les oiseaux,
mais aussi parfois par des étres hu-
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mains ou les aliments et |'eau conta-
minés par des agents pathogénes
(voir schéma).
L'adoption de mesures d'hygiéne a
I'entrée et a la sortie de I'étable est
décisive dans la lutte contre les
salmonelles. On peut par
exemple recourir a des ma-
telas ou a des bacs de dé-
Q sinfection servant a désin-
fecter les bottes. Apreés
avoir visité une exploitation,
on devrait toujours changer
d'habits et de chaussures avant de
pénétrer dans ses propres batiments.
L'hygiéne personnelle joue aussi un
réle important. L'hygiéne des mains
tout comme le port de vétements de
travail et de bottes propres en font
partie. Les personnes qui souffrent
d'une infection transmissible via les
denrées alimentaires ne devraient pas
entrer en contact avec des animaux
destinés a la production alimentaire.
On veillera a réserver des outils pour
chaque branche de production, a les
nettoyer réguliérement et, si néces-
saire, a les désinfecter. Chez les
veauy, il faut étre particuliérement
attentif aux critéres d'hygiéne en
distribuant la buvée, car les salmo-
nelles se multiplient de maniéere ex-
ponentielle dans le lait chaud. La
lutte contre les rongeurs nuisibles et
la vermine font également partie des
mesures de biosécurité. L]
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Mesures face aux salmonelles

Lorsqu'on détecte la présence de salmonelles chez un animal, il
convient, selon les directives de I'ordonnance fédérale sur les épi-
zooties (OFE), d'adopter des mesures qui différent selon les cas et
les espéces animales.

Lorsqu'un troupeau d'animaux a onglons est touché, on détermine
dans un premier temps, dans le cadre d'une analyse de troupeau,
dans quelle mesure I'ensemble des animaux du troupeau (et éven-
tuellement d'autres espéces animales gardées sur le domaine,
comme le chien de troupeau, etc.) sont concernés ou infectés.
L'agent pathogéne est identifié a I'aide d'analyses des selles.
Lorsque I'éleveur ou les employés souffrent d'une diarrhée associée
a de la fievre, le médecin de famille doit vérifier si ces personnes
sont également infectées.

Selon les circonstances et I'exploitation, d'autres mesures sont
prises, comme des analyses de |'eau, des surfaces, des aliments, de
la mélangeuse ou du DAL (distributeur automatique de lait).

Mesures d'assainissement

Apres que la présence de salmonelles a été détectée chez les bo-
vins, des mesures d'assainissement doivent étre prises en étroite
collaboration avec le vétérinaire de troupeau ou le vétérinaire offi-
ciel. En général, la contamination d'un ou de plusieurs animaux
entraine un séquestre de 1°" degré conformément a I'OFE. Les ani-
maux qui ne réagissent pas ou peu a un traitement et qui sont en

. trés mauvaise santé doivent, le cas échéant, pour des motifs de

protection des animaux, étre abattus et éliminés.

Trafic des animaux

Une fois le troupeau placé sous séquestre, il est en principe impos-
sible de déplacer des animaux du troupeau ou d'installer & |'étable
des animaux issus d'autres exploitations. Seuls les animaux clinique-
ment sains, munis d'un document d'accompagnement rouge (signé
par le vétérinaire), peuvent étre transportés a |'abattoir. Au préa-
lable, il faut tout d'abord en discuter avec le responsable de I'abat-
toir, pour que les personnes en charge du contrdle des viandes
soient informées.

Le lait concerné peut-il étre abreuvé ou commercialisé?
Dans |'exploitation laitiére affectée par des problémes de salmo-
nelles, le lait ne peut étre distribué aux veaux qu'a condition d'avoir
été soumis a un traitement thermique.

Le lait peut étre commercialisé mais le détenteur des animaux doit
informer son acheteur et le lait concerné doit lui aussi étre chauffé
avant.d'étre vendu pour la consommation ou transformé.

A quel moment une exploitation est-elle considérée
comme assainie?

Tous les animaux sécrétant des salmonelles doivent étre controlés
régulierement: Les animaux sont considérés comme guéris lorsque
deux échantillons de selles prélevésa intervalles de quatre a sept
jours ont été testés négativement:

Lorsque les analyses de selles de I'ensemble des animaux du trou-
peau ont été négatives a deux reprises, le troupeau est considéré
comme guéri et le'séquestre peut étre levé. Selon la taille du trou-
peau, |'évolution de la maladie, le mode de garde (en cas de salmo-
nellose, les exploitations en stabulation libre rencontrent plus de
problemes que les exploitations en stabulation entravée), le nombre
d'animaux touchés et d'autres facteurs, un tel séquestre peut durer
trois semaines ou plus.

Source : Service vétérinaire du canton de Berne
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