Bauerliche Kalbermast

Kiihe melken, Kiélber trinken -
Ein Modell mit Zukunft

Die bauerliche Kédlbermast ist trotz langer Tradition eine zukunftsorientierte Form
der Kalbfleischproduktion. Hier fliessen Aspekte wie kurze Wertschopfungsketten,
N 2«::1::'1 reduzierter Medikamenteneinsatz, mehr Flexibilitdt in der Arbeit und Automatisierung
. der Arbeitsabldufe zusammen. Somit entspricht sie vielen Bedrfnissen der modernen
Landwirtschaft und ist, trotz all den Vorteilen, riickldufig. Drei Betriebe stellen
e die bauerliche Kalbermast vor und zeigen facettenreich auf, welche Mehrwerte diese
§ ot Bhamy Form der Mast bringt.

Betrieb Widmer, Miihlriiti (SG)
Einstallmilch dank Rein-Raus-Verfahren

Kalber masten kann auch die Familie Widmer aus dem Toggenburgerland. Sie verkau-
fen jahrlich rund 120 Kalber, welche sie selber mésten. In zwei Buchten werden je 20
Kalber mit der Anicom im Rein-Raus-Verfahren eingestallt und gemastet. Die zuge-
kauften Tranker sind vorzugsweise weibliche Mastrassenkalber und ab und zu ein
mannlicher Milchrassentranker. So konnen Widmers jedes Jahr drei Umtriebe realisie-
ren. In beiden Buchten hat es einen ad libitum Trankeautomat, welcher direkt mit
dem Milchtank verbunden ist. Ein effizienter und reibungsloser Automatenservice ist
wichtig, damit die Kalber stets trinken kdnnen. Dank dem Einstallen im Rein-Raus-
Verfahren, kann die Vollmilch mit einer spezifischen Einstallmilch erganzt werden.

Den Weg in die Kélbermast fand die Familie Widmer vor rund zehn Jahren. Bis dahin
wurde Kasereimilch fiir die Tilsiterherstellung produziert. Als der Preis fiir
ihre Kasereimilch drastisch sank, suchten sie eine bessere Losung. Da der
Laufstall fiir 20 Milchkiihe gut eingerichtet war und Widmers weiterhin

Milchkiihe halten wollten, entschieden sie sich fiir die Kilbermast. Heute
sind sie froh, dass sie den Schritt gewagt haben. «Die gewonnene Flexibili-
tat, auch bei der Futterkonservierung und der Méglichkeit, Silage zu ma-
chen, schatzen wir sehr», so Hanspeter Widmer. Mit der bauerlichen Kalber-
mast konnte die Wertschopfung der Milch verbessert werden.

Mit den Milchkiithen wird jahrlich zwischen 140000 bis 1500001 Milch pro-
duziert und mit dieser Menge und der Anzahl Kélber, ist die Teilnahme am
Label der IP-Suisse moglich. Wichtig sei, dass man die Wirtschaftlichkeit iber
Alte rnative zZur einen langeren Zeitraum betrachtet und nicht nach jedem Umtrieb. Da die
e T Kalber im gleichen Stall wie die Kiihe sind, fillt die Kalberiiberwachung leich-
Kdsereimilch- .~ | ter. Fiir diese nimmt sich die Familie Widmer jeden Tag Zeit, denn ein krankes
. e Kalb zu spat zu behandeln, diirfe nicht passieren. Aligemein sei die Gesundheit
PrOduktlon'» der Kalber die grosste Herausforderung. Deshalb haben sie sich auch fiir das
Rein-Raus-Verfahren entschieden, welches ermoglicht, den Stall nach jedem Umtrieb
griindlich zu waschen. Damit die wahrend den Leertagen produzierte Milch moglichst
schnell wieder vertrankt werden kann, diirfen zwischen dem Ausstallen und Einstallen
aber nur wenige Tage liegen.

«Mit der
Kdlbermast haben
wir eine gute

Hanspeter Widmer
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Betrieb Friih, Nesslau (SG)
Medikamenteneinsatz reduziert

Seit iiber dreissig Jahren mastet Fridolin Friih, oberhalb von Nesslau, Kalber. Die
Kélbermast bot fiir ihn beim Einstieg in die Betriebsleitung die Mdglichkeit, Milch- :
kiihe zu halten. Friihs Vater besass einen Betrieb, aber kein Vieh. Das Dirrfutter
wurde jeden Winter von den Tieren eines Nachbarn herunter «gedsst», sprich
gefressen. Als er die Lehre zum Landwirt beendete, war fiir ihn klar, dass
er selber Milchkiihe halten mochte.

Ohne ein Lieferrecht bei einer Kaserei war es 1987 jedoch nicht moglich,
Milch abzuliefern. Darum stieg Friih in die Kalbermast ein. Durch die
Kélbermast konnte die Familie Friih den Betrieb stets optimieren und
weiterentwickeln. «Mit der Kalbermast sind wir finanziell unabhangig und
flexibel», erklart Friih. Die Flexibilitit erlaubt es ihm auch, einem Nebener-
werb am nahe gelegenen Sessellift nachzugehen. Mit der Milch seiner
zwolf Brown Swiss Kiihe produziert Friih jahrlich rund 60 bis 70 Mastkal-
ber. Das Ziel ist es, méglichst marktgerecht zu produzieren. Das heisst, er
produziert den Grossteil der Milch im Sommer mit giinstigem Gras und lie-
fert die meisten Mastkalber im Spatsommer und gegen die Weihnachtsfest-
tage. Alle Kalber unterschiedlichen Alters sind in einer Gruppe und werden
an einem Trankeautomaten mit Halsbanderkennung getrankt. Frith hat wohl
einen der kiirzesten Milchlieferwege, denn der Trankeautomat steht etwa

einen Meter von der Milchpumpe der Rohrmelkanlage entfernt. Die Frage, ob «Mit der Kalber-
er mit der Kédlbermast aufhoren und Mutterkiihe halten soll, hat sich Friih schon . d
gestellt. Aus Sicht der Bewirtschaftung seiner Mah-Weiden und aufgrund der to- mast sin
pografischen Gegebenheiten ist er jedoch {iberzeugt, dass Milchkiihe zusammen Wir ﬁn nzi "
mit der Kélbermast fiir ihn die beste Art der Bewirtschaftung darstellen. Zudem a _e
macht ihm die Arbeit mit den Kalbern sichtlich Freude. «Wenn man einem gesun- unabhanglg

den Kalb zuschauen kann wie es wéchst und zunimmt, mache das schon Spass», =

meint Frith. Die Kalberbeschaffung organisiert er teils selber, teils tiber einen und ﬂeXIbeI >
Handler. Kauft er Tranker von Kollegen oder Nachbarn, nimmt er nicht nur die Fridolin Friih

guten Tranker, sondern alle. Dementsprechend ist auch die Qualitat unterschied-
lich. Friih stallt, wenn immer méglich, Mastrassenkalber ein. Er ist iberzeugt, dass
diese robuster und weniger krankheitsanfallig sind und in der Summe besser ren-
tieren.

Dank verbessertem Kalbermanagement sind heute keine Gruppenbehandlungen
mehr nétig, was mitunter dazu filhrte, das$ der Antibiotikaverbrauch in den letzten
Jahren mehr als halbiert wurde. Ein gutes Auge fiir Kélber und eine friihe Krank-
heitserkennung sind in der Kélbermast nach wie vor essenziell fiir den Erfolg.
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Betrieb Styger, Steinerberg (52)
Kdilbermast im Winter

Die bauerliche Kalbermast passt zum Betrieb der Familie Styger, oder
besser gesagt, der Betrieb passt optimal zur bauerlichen Kalbermast.
Roli Styger ist Kalbermaster in zweiter Generation. Er mastet pro Jahr
rund 60 Kilber und hélt zwolf Milchkiihe der Rasse Braunvieh, deren
Milch komplett den Mastkélbern vertrankt wird. Im Sommer gehen die
Kiihe «z'Alp» und er geht einem Nebenerwerb nach, weshalb in den
Sommermonaten keine Kélber gemastet werden.

Gesunde Kalber sind fiir Styger zentral und ein Schlissel-
faktor fiir die erfolgreiche Kalbermast. Darum unter-

nimmt er alles, damit die Kalber gesund bleiben. So kauft

er alle Kalber direkt von den umliegenden Betrieben.

«Dort kenne ich die Haltungsbedingungen und weiss, wor-
auf ich bei den jeweiligen Kalbern speziell Acht geben
muss», so Styger. Gekauft werden vorzugsweise Mastrassen-
tranker, auch wenn diese im Ankauf teurer sind. Diese kom-
men zuerst fiir zwei Wochen in ein Iglu in Quarantdne, wo
sie geimpft werden und die Eisen- und Selenversorgung mit-
tels Paste sichergestellt wird. Danach erfolgt die Eingliede-
rung in die Gruppe am Trankeautomaten. Mit diesem System
schafft es Styger, auf Gruppenbehandlungen fast vollstandig zu
verzichten. Dem Stroh mischt er Kalk bei, um den Ammoniak
zu binden und eine optimale Luftqualitat zu erhalten. Und es
stimmt: Kniet man in der Kalberbucht bei Styger auf die 50cm

hohe Mistmatratze, so riecht man kein Ammoniak. Fir ihn iiberwiegen
die Vorteile dieser Art der Kélbermast. Er kann seine Futtergrundlage,
das Gras, bestmaglich mit den Milchkiihen veredeln und behalt die Wert-
schopfung der Milch auf dem Betrieb. Zudem sind seine Arbeitszeiten
flexibler, da er mit der Milch nicht an Liefertermine gebunden ist und
sich den Weg zu einer Sammelstelle sparen kann.

Da jedes seiner Mastkalber rund 12001 Vollmilch erhélt, kann Styger
Labelkalber fiir IP-Suisse produzieren. Dies ware bei einer rejnen Wasser-
Pulver-Mast nicht maglich. So kann er einen hoheren Milchpreis erzielen,
als wenn er Silomilch abliefern wiirde. Er mahnt aber, dass die Kalber-
mast zeitintensiv ist und ein gewisser Durchhaltewille und Optimismus

Die Kélber kommen nach dem Kauf fiir
zwei Wochen in ein Iglu in Quarantine.

«Ich kaufe
die Kédlber nur
von Betrieben,

die ich
wirklich kenne.»
Roli Styger

Autoren

Adelrich Grazer, Kélbermastspezialist
im UFA-Beratungsdienst, 9245 Ober-
biiren; Armin Auf der Maur,

vorhanden sein muss. Der Trankeautomat mit Tiererkennung ermoglicht pretn g fe el R

es Styger, die zwei Kélbergruppen punktgenau zu tranken. Hinzu kommt, AIDEMasSpEZIAST I U /\=HeIaEun gy
R : 3 dienst, 6210 Sursee

dass er den schnellen und einwandfreien Service als sehr wertvoll emp-

findet. Styger ist iberzeugt, dass seine Kalber durch ‘das Vertréinkgn der Bilder

eigenen Vollmilch gesiinder sind und bessere Mastleistungen erbringen. S salimann
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